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Wir haben gedftnet von 76:00 bis 23:00 Uhr/Kiiche bis 217:00 Uhr

Hausgemachte Rinder-Hihnerbouillon

miit Grief3nockeri, Frittaten oder Leberspatzie €470
Knoblauchstanger/ (frisch aus dem Ofern) €270
Laugenbreze mit Topfer/Paprika Aufstrich € 490
Essigwurst von der Speckknacker mit Essig, O,

Zwiebel und Semmer/ € 7,90
Kaltes Geselchtes (Lettner's Rollkaree dinn aufgeschnitten)

mit Kren, Sent, Essiggurker!/ und Semmer/ € 890

Lettner's ,Schwarzer Stier” (gersucherter RinderSchinken vom
Gusto-Stiickerl) Miit Kdrbiskerne, Kernol & Parmesan  €70,90
Stejrischer Backhenderl-Salat (vom osterreichischen Maishender)
auf gemischtem Salat mit Kernol & Kirbsikerne €73,90

] Paar Frankfurter, Debrecziner oder pikante

Puszta-Krainer miit Sent. Kren & Semmer/ € 520
Frankfurter mit Gulaschsaft und Semmer/ € 720
Schinken-Kase-Toast mit kleinem Salat &

hausgemachter Cocktailsauce €720
3 Stiick Lettner's Schweinsbratwiirst! mit

Sauerkraut, Senf und Semmer! € 7,90
Kleines Rindsgulasch vom ssterreichischen Jungstier

miit Semmer! €72,50

Uber mogliche Allergene werden Sie miindlich oder diber eine eigene Speisenkarte informiert!
Inklusive Steuern und Bedlienungsentgelt!
Druck — und Satzfehler sowie Irrtimer vorbehalten!



Pinzgauer Bierkasnock'n (von selbstgemachten Spétzle)
miit Rostzwiebel und Blattsalat

Bandnudeln miit Eierschwammeri, Knoblauch, Petersilie,
und Parmesan in leichter Rahmsauce

Er d.é;ofe/nidei (hausgemachte Gnocchi) miit Eierschwammer/
Kirschtomaten und Olivenol

Schinkenflecker! (mit Selchkarree zubereitet) mit Blattsalat
Selbst gewickelte Berner Wiirst! mit Pommes frites
und kileinem Salat
/Voistem{g Toast (Schweinefilet-Medaillons, kieiner Salat.,
Baguette, Speckscheiben und hausgemachte Cocktailsauce)
Innviertler Knodefteller handgemachte Grarmmi,- Haschee &
Speckknodel (www.fuchsberger-knoedel.at) auf Sauerkraut
Klassisches Rindsgulasch von Jsterreichischen Jungstier
mit selbstgemachten Spatzle
Whener Schnitzer/ (vom Kaiserteil des Gustino-Strohschweines) mit
hausgemachtem Erdapfelsalat und Preiselbeeren
s Whener-Schnitzer! als Senioren-Portion
Cordon bleu (Kaiserteil vom Strohschwein mit Selchkarree und Kise gefiillt)

dazu Pommes frites & Preiselbeeren
A usge/a'lstes Backhender/ ( Brust & Keule vom osterr. Maishender/)
miit Erdaprel-Gurkensalat & Preiselbeeren

Hausgemachter Blechkuchen mit Schlagobers
2 Stiick frisch gebackene Palatschinken
miit Marillenmarmelade
Hausgemachte Topfenknoderl in Butterbrose/
mit Zwetschkenroster
Kiirbiskernol-Parfait (Halbgefrorenes vom steirischen Kernol)
miit Preiselbeer-Obers

€73,90

€74,90

€74,90

€77,90

€72,90

€74,.50

€74,.50

€74,50

€74,90
€72,50

€76,50

€76,50

€ 420

€ 5,90

€ 6,90

€ 6,90

Uber maogliche Allergene werden Sie miindllich oder (ber eine ejgene Speisenkarte informiert!

Inklusive Steuern und Bedienungsentgelt!
Druck — und Satzfehler sowie Irrtdmer vorbehalten!


http://www.fuchsberger-knoedel.at/

Fass-Blere (A): enthalten alle Glutenhaltiges Getreide
Stiegl Goldbrau

Stiegl Radler Zitrone naturtrib

Stiegl Hell , Voller Biergenuss”, herrlich leicht gemacht

Flaschen-Biere (A ): enthalten alle Glutenhaltiges Getreide
Stiegl Paracelsus Blo-Zwick/

Franziskaner Hefe Weif3bier

Franziskaner Hefe Weil3bier Dunke/

0.3/0.5 € 3,80/4,60
0.3/0.5 € 3,90/4,70
0.3/05 € 3.90/4,70

033 € 4170
0,5 4,90
0,5 € 490

Q)

Alkoholfreie Flaschen-Bjere (A): enthalten alle Glutenhaltiges Getreide

Stiegl Freibier 0,0%
Franziskaner Weif3bier ,alkoholfres”

MOoSt (0): enthalten alle Sulfite
Urftaler Most herb

033/0,56 € 390/4,70
0,5 € 490

0.25/0,5 € 3,30/4,50

Urltaler Most herb mit Sodawasser gespritzt 0.5 € 3,90
Urftaler Most herb mit Apfelsaft gespritzt 0.5 € 4,50
Offene Weine (0): enthalten alle Sulfite

Griiner Veltliner (WG Andreas Profl, Radlbrunn/Weinviertel) /8 1/4 € 3,20/6,20
Blauer Zi We/ge/t (WG Andreas Proll, Radlbrunn/Weinviertel) 7/ / 817 / 4 € 3,2 0/ 6,20

Spritzer Weif3 oder Rot
Sommer Gespritzer (leichter Spritzer)

Aperitif.'s (0): enthalten Sulfite

Glas Prosecco O, 7 € 390

Campari Soda 4 c/ € 550
Campari Orange 4 c/ € 590
Spritz Aperol (mit Prosecco) € 5,90
Prosecco Flasche O,7 €27,90

7/4 € 3,50

0,56 € 450
Schndpse und Bjtters
Obstler (Bauer, Graz) 2 c/ € 2,90
Marille oder Birne 2c € 330
Rossbacher, Averna, Ramazott/
oder Fernet 2cl € 350
Haselnuss 2c/ € 3,50

Zirbe 2c € 3,60



alle Pre 6/:5'3 /l? EUR 0,' Inklusive Steuern und Bedienungsentgelt
Druck — und Satzfehler sowie Irritdmer vorbehalten!

Alkoholfreie Getranke

Sodawasser 03/0,5 € 17,90/2,60
Soda-Zitrone 03/056 € 250/370
Sodawasser mit Holundersirup 056 € 340
Vislauer Mineralwasser prickelnd oder ohne 0,33 € 320
Voslauer Mineralwasser prickelnd oder ohne 0,75 € 580
Apftelsaft naturtrib 0.3/06 € 360/420
Apfelsaft naturtrib mit Leitungswasser 03/05 € 2,70/360
Apftelsaft naturtrib mit Sodawasser 03/06 € 3170/390

Almdudler. Coca Cola, Frucade Orange oder Cola zero; Flasche 0,33 € 3,80
Almdudler, Coca Cola, Frucade Orange
oder Coca Cola zero 0,33 Flasche mit Sodawasser gespritzt 0,56 € 4,20

Rauch Fruchtsaft Flascherl: 0,2 Mango oder Marille oz € 350
gespritzt mit Sodawasser 0,3/0,5 € 3,80/4.20
Rauch Fruchtsaft offen; Orange oder Johannisbeere 03 € 360

gespritzt mit Sodawasser 0,3/0,56 € 3,70/3,90

Schweppes Bjtter Lermon oder Tonic water 02 € 360
Red bull 025 € 4170

Glas Leitungswasser (fir Bedienung, Reinigung und Service) 0,5 € 0,70
..... als Zweitgetrank servieren wir Leitungswasser natdrlich kostenlos!

Kaffee — Tee - Hei3getranke

~0a Salzburger” — Kaffeehandwerk Saalfelden / Salzburg

Espresso € 2,90 GlasAlthaus Tee € 330
Espresso Macchiato (c) € 370 GlasAlthaus Tee mit Rum € 4,70
Veridgngerter € 340 Glihwein 0,2 It Rotwein mit
Cappuccino (mit Milchschaum) ) € 3,90 Gewdirzen erwdrmt (0) € 590
Espresso doppio € 390 HeifBe Schokolade (G) € 420
Latte Macchiato (6) € 420

Eine Auflistung unserer Lieferanten & Produzenten finden Sie auf der letzten Seite
Uber mogliche Allergene werden Sie miindlich oder (iber eine ejgene Speisenkarte informiert!
inklusive Steuern und Bedienungsentgelt! Druck — und Satzfehler sowie Irrtimer vorbehalten!



Offhungszeiten:

Montag bis Freitag

716:00 bis 23:00 Uhr
Kiiche vonl 7:00 bis 27:00 Uhr
Kleinigkeiten bis 217:30 Uhr

Samstag Ruhetag
Sonntag Frihschoppen

miit Kleinigkeiten zum Essen

(von 70:00 bis 713:00 Uhr)

Rindfleisch, Schweinefleisch, Kalbfle/sch
sowie Wurstwaren beziehen
wir von der Metzgere/ Lettner aus Salzburg/Gnigl -
Erdapfel und saisonales Gemiise vorm Krailngut
der Familie Winklhoter direkt aus der Nachbarschart-
Fische von der Fischere/ Bayrhammer aus Oberalm -
Fir unser Backhender/ werden ausschlief3/ich
Osterreichische Maishender!) verarbeitet -
Eier aus Freilandhaftung Osterreich —
Wildgerichte werden mit
Wild aus dsterreichischer Jagd zubereitet-
Milchprodukte Alpenmilch Salzburg oder AMA-Giitesigel
aus Osterreich -
Kaftee ,,Da Salzburger” Kaffeehanadwerk Saalfelden/Salzburg
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Zum J\@z’stem{g

Unser Gasthof hat eine lange Geschichte,
dile bis wert ins 18. Jahrhundert zurdckreicht.

Der Name "Noisternig” wurde von meinem
Urgrof3vater Josef Noisternig gepragt, der
gemeinsam mit seiner Frau Paula
den Gasthof in erster Generation besass,

Sert uber 26 Jahren betreiben meine Frau Edith
und ich den Noisternig als Familienbetrieb bereits
in der vierten Generation und haben ihn zu dem gemacht,
was er heute ist - ein Ort fir Jung und A/t

Sert Ende 2017 9 fithren wir das Gasthaus zu zwelt, ohne zusatzliches
Personal, was uns gewisse Grenzen
be/ der Bewirtung setzt, insbesondere in Bezug
auf Tischgrof3e und Personenanzahl.

Wir bermdhen uns, dass der A/o/stern/g werterhin ein

Treffpunkt fir Generationen bleibt, um sich gemiitlich zu
treffen, zu plaudern, zu trinken und den Hunger zu stillen.

Unser oberstes Zijel ist es, dass Sie sich bei uns rundum wohlfiihlen
und gerne wiederkommen.

lhre Wirtsleut’



